


OPEKTIKA
APPETIZERS * ANTIPASTI

Ceviche Zupidag e Carpaccio MapaBopilag Maptvaplopévo
o€ Buveykpét Passion Fruit kau Tpayavr] ZaAdta Nepokdapdapuov
White Grouper Ceviche with Fennel Carpaccio Marinated

in Passion Fruit Vinaigrette and Watercress Salad

Ceviche di Cernia con Carpaccio di Finocchio Marinato

in Vinaigrette di Maracuja e Insalata Croccante di Crescione d’Acqua

NtoApadaxt Meokavdpitoag pe PUAAA ZEGKOVAOUL GE Zwuo AxiBadag
Monkfish Fillet Wrapped in Chard Leaves with Clam Broth
Filetto di Rana Pescatrice con Foglie di Bietola in Brodo di Vongola

WYnto Préto Tovou e Taptap Topdtag, Kamapn,
EALEG Ko Mapivapiopéveg Pieg Aaavikwy
Roasted Tuna Fillet with Tomato Tartar, Capers,
Olives and Marinated Vegetable Roots

Filetto di Tonno Cotto con Tartare di Pomodoro,
Capperi, Olive e Radici di Verdura Marinati

dpeokog AcTtakog kat Kafoupt pe ABokavto Roulade,
EAacpra Maytovela Mmepdpiiag kat Mavdaioio Mupwdikwy
Fresh Lobster & Crab with Avocado Roulade,

Light Ginger Mayonnaise and Mixed Herbs

Aragosta Fresca e Granchio con Roulade di Avocado,

Maionese Light allo Zenzero e Erbe Aromatiche

Millefeille pe Xtévia* kau Fapideg* Colonnata
o€ Kpgpa Mpdacov pe Apwpa Sambuca

Scallop* and Shrimp* Millefeuille Colonnata with Sambuca Scented Leek Cream

Millefoglie di Capesante* e Gamberetti* al Lardo di Colonnata
a e Crema di Porri al Profumo di Sambuca

“Carpaccio” Mdoxov oe NadL Aevkng Tpoupag

ue Poka kat Agpatn Wntr Napuelava

Beef Carpaccio in White Truffle Oil

with Rocket and Baked Parmesan Soufflé

Carpaccio di Manzo in Olio di Tartufo Bianco,

Soufflé di Parmigiano e Rucola Ruchetta e Parmigiano Tenero Cotto

Tapta Povotika pe Imavaki, Kapapuedwpéva Kokkapia,
Topativia Vinsanto kat Tpayavr Mu{ri6pa

Rustic Spinach Tart with Caramelized Shallots,

Vinsanto Cherry Tomatoes and Crispy Crusted Myzithra Cheese
Torta Rustica agli Spinaci con Scalogni Caramellati,
Pomodorini Vinsanto e Formaggio Croccante Mizithra

€24.00

€20.00

€22.00

€26.00

€24.00

€20.00

€18.00



> ANATEX
SALADS * INSALATE

Avdpektn ZaAdta pe Mapivapiopuévo PpEcoko ZoAoud,
Irapdyyla kat Tnyavité PafiéAl Katokiciov Tuplov
Mixed Salad with Marinated Fresh Salmon,

Asparagus and Fried Goats Cheese Ravioli

Insalata Mista con Salmone Fresco Marinato,

Asparagi e Ravioli Fritti di Formaggio Caprino

Caprese pe BouBalicta Motoapéia,
ZaAdta Mapepudva ko Mé€oto BactAkov
Caprese with Buffalo Mozzarella,
Maremmana Salad and Basil Pesto

Caprese con Mozzarella di Bufala,

Insalata “Maremmana” e Pesto al Basilico

TaAata Pokag ue Mpocovto, Topativia, ¥nta Mavitapia Portobello

Ko Pesto Ataotrig Topdtag mdvw o€ MTpouoKETa Xwpldtikov Ywuiov
Rocket Salad with Prosciutto, Cherry Tomatoes, Grilled Portobello Mushrooms
and Sun Dried Tomato Pesto on a Grilled Country Bread Bruschetta

Insalata di Rucola con Prosciutto, Pomodorini, Funghi Portobello Grigliati,
Bruschetta Rustica al Pesto di Pomodori Secchi

Mpdoivn ZaAdta pe Neapd Iravaki, Mrnpe{doda, Ppeéokieg PpAOLAEG,
Kapudia kat Nupadeg Mapuedavag o Biveykpeét MmaAcauiko

Green Salad with Baby Spinach, Bresaola, Fresh Strawberries,

Walnuts, Parmesan Flakes and Balsamic Vinaigrette

Insalata Verde con Spinaci Freschi, Bresaola, Fragole Fresche,

Noci con Scaglie di Parmigiano in Vinaigrette di Aceto Balsamico

Tpayavi ZaAdta Emoxng ue Biveykpét Balsamico
Kot Nupadeg Napuelavag

Crisp Seasonal Salad with Balsamic Vinaigrette

and Parmesan Flakes

Insalata Croccante di Stagione in Vinaigrette

di Aceto Balsamico e Scaglie di Parmigiano

€22.00

€22.00

€20.00

€20.00

€18.00



ZYMAPIKA & PI1ZOTO
PASTA & RISOTTO

ZTtikO PapioAt Po@ou pe Aaxavikd o€ ZAAToo OCTPAKOELS WV
Homemade Grouper and Vegetable Ravioli in Shellfish Sauce
Ravioli Casalinghi di Cernia e Verdure con Salsa di Crostacei

Xelpomointo Mavpo Inayyett ue Ppeoko kat Kanviotd ZoAouo,
Fapideg* ko EcTpaykov

Handmade Black Spaghetti with Fresh & Smoked Salmon,

Prawns* and Estragon

Spaghetti Neri Fatti a Mano con Salmone Fresco e Affumicato,
Gamberi* e Dragoncello

KptOapdto pe Kapapideg* kat Ppovta tng OdAacoag
Orzo with Crayfish* and Seafood
Orzo con Gamberoni* e Frutti di Mare

Méveg “Vera” Kapumovdpa
Authentic Penne Carbonara
Autentiche Penne alla Carbonara

Bucatini pe Mocoyapicto Ragu, Mavitdpia Moptoivi kot Kpépa Taleggio
Bucatini with Beef Ragu, Porcini Mushrooms and Taleggio Cream
Bucatini con Ragu di Manzo, Funghi Porcini e Crema di Taleggio

Irayyett pe Ppéokia Topdta Kot MotoapeAa
Spaghetti with Fresh Tomato and Mozzarella
Spaghetti al Pomodoro Fresco e Mozzarella

Pwl6To pe Mapideg*, Mapabdpila, MopTokdal,

Zawopa Kat Nupdadeg AByotapayouv

Shrimp* Risotto with Fennel, Orange, Saffron and Botargo Flakes
Risotto con Gamberi*, Finocchio, Arancia, Crocus e Scaglie di Bottarga

PuWdTo pe Imapayyla, Kpéua Mackapmove kat Aadt Mavpng Tpovgag
Asparagus Risotto with Mascarpone Cream and Black Truffle Oil
Risotto Agli Asparagi con Crema di Mascarpone e Tartufo Nero

€26.00

€26.00

€24.00

€22.00

€24.00

€20.00

€24.00

€22.00



KYPIQX INIATA « MAIN DISHES « SECONDI PIATI

VAPIA
FISH « PESCE

®uréto KaAkavi Wnuévo oe Pakero NadokoAAag “en Papillote” €46.00
ue Matarteg, Topdta, Kamapn kot EALEG

Turbot Fillet Baked in a Parchment Paper Envelope “en Papillote”

with Potato, Tomato, Capers and Olives

Filetto di Rombo al Cartoccio con Patate, Pomodori, Capperi e Olive

DAETO Zpupidag pe PPKACE NAXAVIKWY, €44.00
Kp€ua Apaxkd, Confit Agpoviov kat Aovila

White Grouper Fillet with Vegetable Fricassee,

Green Pea Cream, Lemon Confit and Verbena Leaves

Filetto di Cernia con Fricassea di Verdure, Crema di Piselli,

Confit di Limone e Verbena

duréto Nappakt oe Compote NaaviKwy €38.00
Kot KoAokuBoavOoug pe MNEpon Oaiacotvwy

Sea Bass Fillet on a Vegetable Compote

and Stuffed Zucchini Blossoms with Seafood

Filetto di Spigola in Composta di Verdure

e Fiori di Zucca Farciti con Frutti di Mare

H VAPIA THX HMEPAX
CATCH OF THE DAY « PESCA DEL GIORNO

®aykpl Sea Bream Pagello €88.00 [ kg
Zupidan Zteipa White Grouper Cernia Bianca €85.00 [ kg
Nafpaxt Sea Bass Branzino €70.00 | kg
Towovpa Gilthead Sea Bream Orata €65.00 [ kg

Actakdg Lobster Astice €120.00 | kg



KPEAX
MEAT » CARNE

DA€To KotomouAo Tudtypévo o€ NMPooouTo e ITAVAKL, €34.00
Tpayavr] Matata kot ZaAtoa MNkopykovt{oAa

Chicken Fillet Wrapped in Prosciutto with Spinach,

Crispy Potato and Gorgonzola Sauce

Filetto di Pollo avvolto di Prosciutto con Spinaci,

Patata Croccante e Salsa al Gorgonzola

Xopvd duréto kat NMavogta pe Movpé Kapdtou kat ZaAtoa Mapodia €36.00
Pork Fillet & Caramelized Pork Belly with Carrot Puree and Marsala Sauce
Filetto di Maiale e Pancetta con Purea di Carote e Salsa al Marsala

Mooyapicta Ovpd pe Aypia Mavitdpia, €38.00
MopyéAeq e M'Epon Povd Mkpa kat aAtoa Barolo

Oxtail with Wild Mushrooms, Morels Stuffed with Foie Gras and Barolo Sauce

Coda di Bue ai Funghi Selvatici, Spugnole Farcite al Foie Gras e Salsa al Barolo

Mooyapicto ®réto Black Angus pe Kantviotr) Motoapéaa, €52.00
Matateg Toscanini kat ZaAtoa Muteplov

Black Angus Beef Fillet with Smoked Mozzarella,

Toscanini Potatoes and Pepper Sauce

Filetto di Black Angus con Mozzarella Affumicata,

Patate Toscanini e Salsa al Pepe

KotoAéta Apviou pe Confit Kamtviotrig Aeukig MeAtt{avag, €40.00
Nwokt Tuplov Kat ZaAtoa AgpovoOvuapou

Lamb Cutlets with Smoked White Eggplant Confit,

Cheese Gnocchiand Lemon Thyme Sauce

Cotoletta d’Agnello con Confit di Melanzane Bianche Affumicate,

Gnocchi al Formaggio e Salsa di Timo e Limone



EITIAOPITIA
DESSERTS * DESSERT

Tipapcov
Tiramisu
Tiramist

Mgty pe Kpéua Agpoviov, Baciaikd, ®pdovieg kat Naywtd Fior di Latte
Lemon Cream Milleffeule with Basil, Strawberries and Fior di Latte Ice Cream
Millefoglie di Crema al Limone e Basilico, Fragole e Gelato Fior Di Latte

®Adav ZokoAdtag pue Kpépa Puotikiov kat Maywtd Kaipdaxt
Chocolate Flan with Pistachio Cream and “Kaimaki” Ice Cream
Panna Cotta al Cioccolato con Crema di Pistacchio e Gelato “Kaimaki”

Movg N\eukrig ZokoAdtag o€ Zgpaipa Mapgykag pe Zipdmt Kapmouliov
White Chocolate Mousse in a Meringue Sphere with Watermelon Syrup
Mousse di Cioccolato Bianco in Sfera di Meringa con Sciroppo di Cocomero

®pouvtocaiata pe Kpéua Bavidiag tavw o€ Sablé Breton
Fruit Salad with Vanilla Cream on a Bed of Sablé Breton
Macedonia con Crema di Vaniglia su Letto di Sablé Breton

MowiAia Maywtwyv [ Sorbet (1 MmtdAa )
Selection of Ice Cream / Sorbet (1Scoop)
Varieta di Gelati / Sorbetti (1 Gusto )

€12.00

€12.00

€12.00

€12.00

€12.00

€4.00



*ZTI AVWTEPW TLOPOCKEVES XPrOLILOTIOLOVVTAL KO (PPECKOKATEPULYUEVEG VAEG
*All the above dishes also contain freshly frozen ingredients
*Tutte le pietanze possono contenere anche ingredienti freschi surgelati

T& OAEG TI§ TIAPACKEVEG Uag Xprotuomoteitan €€tpa tapOEvo eAatdAado Kat apioTng oo TtnTag NAEAALO yia Thyavitd edéouata
All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any fried meals
Tutti i piatti sono preparati con olio extra vergine di oliva e olio di semi di girasole di alta qualita per tutti i fritti

Ot TIEG ouuTtEPAAUPAVOUY OAEG TIS VOLUUES ETTBAPUVOELS
Service and taxes are included
Tasse e servizio sono inclusi

To &evodoyeio Slatnpei to Sikaiwpa aAAayrg Twv THWY,
TOU WPaPioL & TWV NUEPWYV AELTOVPYIOG TOL EGTIATOPIOL XWPI TTPONyovEVN E180T0iNGN
The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant without prior notice
L’hotel siriservail diritto di variare prezzi, orari e giornate di aperture del ristorante senza preavviso

H emuyeipnon eivat vtoxpewuévn va StaBgtet évrurna SeAtia o £va e181KS XWpo
KOVTA 6TNY ££080 yla TNV KATaypaPr} TUXOV Ttapamovwy
The establishment is obliged to have a printed form available
in a special location near the exit for the registration of any complaints
La struttura ha I'obbligo di mettere a disposizione dei clienti nei pressi
dell’uscita un formulario stampato per la registrazione di eventuali lamentele

O ayopavopKog uTeLBVVOG: AVAGTAGLOG ATIOGTOAGTIOVAOG
Market inspector officer: Anastasios Apostolopoulos
Ufficiale addetto all’lspezione: Anastasios Apostolopoulos

O KATANAAQTHZ AEN EXEI YIIOXPEQXH NA NAHPQZEI
EAN AEN AABEI TO NOMIMO MAPAZTATIKO XTOIXEIO (AMOAEI=ZH-TIMOAOTIO)
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)
| CLIENTI NON SONO OBBLIGATI A PAGARE IN ASSENZA
DELLA RICHIESTA DI PAGAMENTO(RICEVUTA - FATTURA)
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