


OPEKTIKA
APPETIZERS * ANTIPASTI

TaAwdta Tovou o€ Kpovota Nanapouvvécmopov, Taptdp MrAov €26.00
ue Wnra Ayywvapdxia, Adowpn Mavtdapiov kat Zwvi Kpéua KéAtavdpou

Tuna Tagliata in a Poppy Seed Crust, Apple Tartar

with Baked Baby Artichokes, Beat Root Spread and Sour Coriander Cream

Tartar di Mela con Carciofini, Crema di Barbabietole e Crema Aspra di Coriandolo

¥Yntd Mavitdpua Portobello pe KapapeAwpéva Kpeppodia, €20.00
Irapayyla o€ Tpayavr ZOun Mutepuny pe Topativia kat Tnpyavitr) Mu{ipa

Baked Portobello Mushrooms with Caramelized Onions, Asparagus in Crispy

Pepper Dough with Cherry Tomatoes and Fried “Mizithra” Cheese

Funghi Porto Bello Cotti con Cipolla Caramellata, Asparago

con Impasto Croccante di Pepe con Pomodorini e Formaggio “Mizithra” Fritto

Dpeakog AcTakog Kat Bacidiko Kafoupt* pue dayonupo, Mavyko, €29.00
Namaya, ABokavto “Mousseline”’kat EAagppid Maytoveé(a Mupwdikwy

Fresh Lobster and King Crab* with Buckwheat, Mango,

Papaya, Avocado “Mousseline”and a Light Aromatic Mayonnaise

Aragosta fresca e Granchio Reale* con Grano Saraceno, Mango,

Papaia, Avocado “Mousseline” e Maionese aromatica leggera

Kapmdtoio Méoyov pe Poka NadoAéuovo, €22.00
Yt Naiawwpévn Napueddva kat Ttayoveg and Tadtoa Tpovpag

Beef Carpaccio with Rocket in an Olive Oil Lemon Sauce,

Aged Parmesan Drizzled with Truffle Sauce

Carpaccio di Manzo con Ruchetta in Salsa di Olio d’ Oliva e Limone,

Parmigiano Stagionato coto e Gocce di Salsa al Tartufo

Xtévia* kau Fapideg* pe PovaytdA XpEvouv, €28.00
Mikavtko Zipomt Topdtag Kot A@po Procecco

Scallops* and Shrimps* with Horseradish Royale,

Spicy Tomato Syrup and Procecco Foam

Capasanta* e Scampi con Royale di Rafano,

Sciroppo Piccante di Pomodoro e Schiuma di Prosecco



> ANATEX
SALADS ¢ INSALATE

dpéokog Mapivaplopévog ZoAopudg ue Nepokapdapo, Pi{eq Aayavikwy pe

ZaAtoa Eomtepidoeldwy kat Tnyavitog Pakedog Katoikiciov Tuplov
Fresh Marinated Salmon with Nasturtium, Vegetable Roots

with Citrus Sauce and Fried Goat Cheese wrapped in ‘““Phyllo” Pastry
Salmone fresco Marinato con Crescione, Radici di Verdure

con Salsa di Agrumi ed Involucro di Formaggio Caprino Fritto

Neukn kau Mpaoivn ZaAdta pe Bovpaldicia Motoapéia, Npogouto o€
kaomdtolo Ayyouplou pe Mévta kat Tnyavitd Polpetini Topdtag
White and Green Salad with Mozzarella di Bufala, Prosciutto in
Cucumber Gazpacho with Mint and Fried Polpetini Tomato

Insalata Bianca e Verde con Mozzarella di Bufala,

Prosciutto a Gazpacho di Cetriolo con Menta Polpettini coti di Pomodoro

ZaAdta Iravaki pe Mmpe{doAa, Ppéoka Zoka, Kapudia kat
Tnyavita PoAdkia Fkopykovt{oAag o€ Biveykpet BaAcduikov
Spinach Salad with Bresaola, Fresh Figs, Walnuts and Fried
Gorgonzola Rolls in Balsamic Vinaigrette

Insalata di Spinacio con Bresaola, Fichi Freschi, Noci,

e Involtini di Gorgonzola Fritti al Vinaigrette di Balsamico

Tpayavi ZaAdta Emoxrig ue Biveykpét MooxoA€uovou
Kot Nupddeg Napuelavag
Seasonal Salad with Lime Vinaigrette and Parmezan Flakes

Insalata di Stagione Croccante con Vinaigrette di Lime e Fiocchi di Parmigiano

€24.00

€25.00

€22.00

€18.00



ZYMAPIKA & P1ZOTO
PASTA & RISOTTO

Opéoka Nalavia pe Ziyopayelpepuévo Mooxapaxl,
BactAopavitapa kot Tupi Straccino

Fresh Lasagna with Slow Cooked Beef,

Porchini Mushrooms and Straccino Cheese

Lasagne Fresche con Vitello Cucinato Lentamente, Porcini e Stracchino

Zrutiko PapioAl Llagostada pe Kamviotd Tupl kat Zravakt
o€ Kp€pa ané KopdAt Agtakov

Homemade Ravioli Llagostada with Smoked Cheese

and Spinach in a Cream Lobster Coral

Ravioli Llagostada Casalingo con Formaggio Fumato

e Spinacio in Crema di Corazza d’ Aragosta

Xelpomointeg Mavpeg TaAlatéAeg ue Kapafidec* kat Ppouta tng Odiacoag
Handmade Black Tagliatelle with Crayfish* and Fruti di Mare
Tagliatelle Nere Fate a Mano con Gamberoni e Frutti di Mare

NanapdéAeg ue Ppéokia Topdata, Mpocovto, POKa,
Ynta Mavitapua Portobello kat Bpaydaxia Mappedavag
Papardelle with Fresh Tomato, Prosciutto, Rocket,

Grilled Portobello Mushrooms and Parmezan Rocks
Pappardelle con Pomodoro Fresco, Prosciutto, Ruchetta,
Funghi Portobello alla Griglia e Scaglie di Parmigiano

PudTo pe Imapayyia, Kpéua Mackapmdve kat Aadt Mavpng Tpovgag
Asparagus Risotto, Mascarpone Cream and Black Truffle Oil
Risotto agli Asparagi, Crema Mascarpone e Oglio al Tartufo Nero

Payou Kékkopa ue Tpaxavoto kat Nupadeg Mekopivo
Rooster Ragu with Frumenty Pasta and Pecorino Flakes
Pasta granulosa con Ragu di Gallo e Fiocchi di Pecorino

Meveg alla Vera Carbonara
Penne alla Vera Carbonara
Vere Penne alla Carbonara

Inayyett pe Ppéokia Topdta Kot MotoapeAa
Spaghetti with Fresh Tomato and Mozzarella
Spaghettial Pomodoro Fresco e Mozzarella

€26.00

€28.00

€29.00

€25.00

€24.00

€26.00

€24.00

€22.00



KYPIQX INIATA « MAIN DISHES « SECONDI PIATI

VYAPIA
FISH « PESCE

Zupida Ppkace pe Aypla XOpTa o€ ZouTta AaXAVIKWY, €48.00
KaAapapakia* MkE kot Appo AByoAéuovo

White Grouper Fricassee with Wild Greens in Vegetable Soup,

Calamari* Piquet and Egg & Lemon Foam

Sciarrano Fricassee con Verdura Selvatica, Zuppa di Verdura,

Calamaro Piquet e Schiuma di Limone e Uovo

Nappaki og Pdakero Verde pe TAAATEAEG AAYAVIKWV €42.00
Sea Bass Wrapped Verde Style with Vegetable Tagliatelle
Spigola in Involucro Verde con Tagliatelle di Verdura

daykpi Tng Mecoyeiov pe Matata “Roti”’, Topativia, €51.00
Kamapn kat EAlég o€ BeAouté Wntrg Topdtag

Mediterranean Sea Bream with Potato “Roti”,

Cherry Tomatoes, Capers and Olives in Grilled Tomato Veloute

Pagro Mediterraneo con Patata “Roti”, Pomodori Ciliegini,

Cappero, e Olive a Velouté di Pomodoro alla Griglia

H VAPIA THX HMEPAX
CATCH OF THE DAY « PESCA DEL GIORNO

®aykpl Sea Bream Pagello €88.00 [ kg
Zupida ] Ztelipa White Grouper or Golden Grouper Sciarrano o Dotto  €85.00 [ kg
NaPpaxt Sea Bass Branzino €70.00 [ kg
Towtovpa Gilthead Sea Bream Orata €65.00 [ kg

Actakog Lobster Astice €120.00 [ kg



KPEAX
MEAT * CARNE

®Aéto MAaoyov Black Angus pe Kanviotég Matdteg,
Fukia Zaitoa and Mavitapia Mopiyeg kat Tpovga
Black Angus Beef Fillet with Smoked Potatoes,

Sweet Sauce of Morel Mushrooms and Truffle

Filetto di Vitello Black Angus con Patate Fumate,

Salsa Dolce di Funghi Morel e Tartufo

®A€T0 Apviov pe Movpé Agvkng MeAtt{avag, Mavig Tupuwv

Kot ZaAtoa Maovptiov pe Mupwdikd

Lamb Fillet with White Eggplant Puree, Cheese Panis
and Aromatic Yogurt Sauce

Filetto di Agnello con Purea di Melanzana Bianca,
Panis di Formaggi e Salsa di Yogurt con Profumi

MayovAa MAoyov o€ ZAAToa Ztyouayelpeuevwy EcaAoT
ue Mowidia aré OAvpa kau Mpwiua Aaxavika

Beef Cheeks in a Slow Cooked Sauce of Shallots

with a Variety of Spelts and Young Vegetables

Guanica di Manzo alla Salsa di Scalogni Lentamente Cuccinati
con Varieta di Farro e Verdura Giovane

Mepoté Puréto Kotomovao pe Zrapdyyla ZepPipetan
ue Nkt Aayavikwy Kat ZdAtoa Frkopykovt{oia
Stuffed Chicken Fillet with Asparagus Served

with Vegetable Gnocchi and Gorgonzola Sauce

Filetto di Pollo Farcito con Asparagi Servito

con Gnocchi di Verdura e Salsa Gorgonzola

Xopwvd Kotot FaAaktog Iberico pe Movpé KaAaumokiov,
Mepyaudvro kot EAapprd ZdAtoa AgpovoOiuapo
Iberico Baby Pork Shank with Corn Purée,

Bergamot and a Light Lemon - Thyme Sauce

Stinco di Maialino di Latte Iberico con Purea di Mais,
Bergamotta e Salsa Leggera di Timo Limone

€57.00

€46.00

€42.00

€37.00

€41.00



EMMTIAOPITIA
DESSERTS * DESSERT

Tipauoov pe Kpépa Apapéto €12.00
Tiramisu with Amaretto Cream
Tiramist con Crema Amadaretto

Tapta Aepoviov pe Mapgyka Novilag kat Maywtd Ppdovia €12.00
Lemon Tart with Verbena Meringue and Strawberry Ice cream
Crostata di Limone con Meringa Luisa e Gelato Fragola

Semifreddo MNaovpTtiov pe Apvydaia, ¥ntd Batduovpa €12.00
Kat ZokoAateévio MAepit{ovpt

Yogurt Semifreddo with Almonds, Roasted Raspberries

and a Chocolate Lollypop

Semifreddo di Yogurt con Mandorle, Lamponi Cotti e Lecca Lecca di Cioccolato

Block ZokoAdtag pe Kpokdv ®ouvtoukiov Kat XaAtoa Bavidiag €12.00
Chocolate Block with Hazelnut Croquant and Vanilla Sauce
Blocco di Cioccolato con Croquant di Nocciola e Salsa di Vaniglia

dpéoka Ppovta Emoxng (yia Eva Atouo) €12.00
Fresh Seasonal Fruit (for One Person)
Frutta fresca di stagione (per Una persona)

MowiAia NaywTtwv/ Sorbet (1 Maia) €4.00
Selection of Ice Cream/ Sorbet (1 Scoop)
Varieta di Gelati / Sorbet (1 Pallina)



GRAND
RESORT

LAGONISSI

ATHENS
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