
Μεσογειακή Μπρουσκέτα με Ταραμά, Ψητή Σαρδέλα & Κονφί Τοματίνια
Mediterranean Bruschetta with Fish Roe Paste, 
Oven Baked Sardines & Cherry Tomatoes Con�t
14

Xταπόδι* Σχάρας με Αλμυρίκια, Φινόκιο & Μοσχολέμονο
Grilled Octopus* with Sea Greens, Fennel & Lime
26

Καλαμαράκια* Τηγανητά με Σάλτσα Αγιολί
Fried Calamari with Aioli Sauce
18

Φάβα Σαντορίνης, Καπνιστό Χέλι & Φρέσκο Κρεμμύδι
Santorini Yellow Split Pea Spread, Smoked Eel & Spring Onion
14

Τζατζίκι
Tzatziki with Garlic and Cucumber
8

Σπιτικές Τηγανητές Πατάτες
Homemade French Fries
8

Ορεκτικά    Starters /

Σαλάτες    Salads/
Πράσινη Σαλάτα με Κέιλ, Σπανάκι, Βαλεριάνα, 
Παντζάρι, Κρουτόν από Ψωμί Ζέας & Vinaigrette Μάνγκο
Green Salad with Kale, Spinach, Valeriana, 
Beetroot, Dinkel Bread Croutons & Mango Vinaigrette
19

Σαλάτα του Καίσαρα με Τραγανές Καρδιές Μαρουλιών, 
Φιλετάκια Κοτόπουλου,Νιφάδες Παρμεζάνας, Μπέικον & Κρουτόν
Caesar Salad with Crispy Lettuce Hearts, 
Chicken Fillets, Parmesan Flakes, Bacon & Croutons
25

Χωριάτικη Σαλάτα με Κρίταμο, Φέτα & Φρέσκια Ρίγανη
Traditional Greek Salad with Pickled Rock Samphire, Feta Cheese & Fresh Oregano
16

Η Ψαριά της Ηµέρας    

Φαγκρί
Sea Bream
120 / Kg

Σφυρίδα ή Στείρα
White Grouper or Golden Grouper
95 / Kg

Λαβράκι
Sea Bass
70 / Kg

 
 

Τσιπούρα
Gilthead Sea Bream
70 / Kg

Αστακός
Lobster
130 /Kg

Γαριδες Jumbo
Jumbo Shrimp
125 /Kg

 
 

Catch of the Day

Ελληνικές Γεύσεις  Greek Specialties/
Μαγειρευτό Πιάτο Ημέρας
Specialty of the Day 

* Παρακαλώ ρωτήστε τον σερβιτόρο σας / Kindly ask your waiter

Ζυµαρικά & Ρύζι    Pasta & Rice/
Σπαγγέτι με Θαλασσινά Ημέρας, Μαύρο Σκόρδο, 
Φρέσκο Κρεμμύδι, Ζωμός Οστρακοειδών & Τριμμένο Αυγοτάραχο
Spaghetti with Catch of the Day Seafood, 
Black Garlic, Spring Onion, Shell�sh Broth & Shredded Botargo
29

Σπαγγέτι Ολικής, Λαχανικά Σωτέ, Φρέσκια Τομάτα, Σέσκουλα, Κατίκι Δομοκού
Whole Wheat Spaghetti, Sautéed Vegetables, Fresh Tomato, Chards, Katiki Domokos Cheese 
18

Λιγκουίνι, Φρέσκια Τομάτα, Βασιλικός & Burrata
Linguini, Fresh Tomato, Basil & Burrata
20



Επιλογές Κρεατικών    Meat Choices/
Κοτόπουλο Σουβλάκι Μαριναρισμένο σε Αρωματικά Βότανα, 
Χωριάτικες Τηγανητές Πατάτες, Πιτούλες, Con�t Τομάτας
Skewered Chicken Marinated in Aromatic Herbs, 
Country Style Fries, Traditional Pita Bread, Tomato Con�t
31

Tomahawk Steak, Χωριάτικες Τηγανητές Πατάτες, 
Coleslaw, Σάλτσα Πιπεριών & Chimichurri
Tomahawk Steak, Country Style Potatoes, Coleslaw, Pepper & Chimichurri Sauce
80

Οι παραπάνω τιµές είναι σε ευρώ (€) / All above prices are in Euro (€) 

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανιτά εδέσματα
All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any fried meals.

*Στις ανωτέρω παρασκευές χρησιμοποιούνται και φρεσκοκατεψυγμένες ύλες / *All the above dishes also contain freshly frozen ingredients

Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις / Service and taxes are included

Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου & των ημερών λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση
The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant without prior notice

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία σε ένα ειδικό χώρο κοντά στην έξοδο για την καταγραφή τυχόν παραπόνων
The establishment is obliged to have a printed form available in a special location near the exit for the registration of any complaints

Παρακαλούμε να μας ενημερώσετε για τυχόν αλλεργίες ή ειδικές διατροφικές ανάγκες τις οποίες πρέπει να γνωρίζουμε
In case of any food allergy, kindly inform us

Ο Αγορανομικός Υπεύθυνος: Αναστάσιος Αποστολόπουλος / Market Inspector Officer: Anastasios Apostolopoulos

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΑ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)

Πιάτα χωρίς Λακτόζη
Lactose free products

Πιάτα χωρίς Γλουτένη
Gluten free products

Πιάτα για Xορτοφάγους
Vegetarian Dishes

Πιάτα για Αυστηρούς Xορτοφάγους
Vegan Dishes

Επιδόρπια    Desserts/
Εκλαίρ με Cremeux Σοκολάτας Γάλακτος, To�ee Καραμέλας, 
Choco Cream Cookies Παγωτό
Eclairs with Milk Chocolate Cremeux, Caramel To�ee, Choco Cream Cookies Ice Cream
16

Τάρτα Αμυγδάλου, Crème Brulee Βανίλιας Μαδαγασκάρης, Banofee Παγωτό
Almond Tart, Madagascar Vanilla Crème Brulee, Banofee Ice Cream
16

Ποικιλία Παγωτών / Sorbet ( 1 Μπάλα)
Selection of Ice Cream / Sorbet (1 Scoop)
4

Φρέσκα Φρούτα Εποχής (για ένα άτομο)
Fresh Seasonal Fruits (for one person)
16
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