
Πασχαλινός Μπουφές
Easter Buffet

Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται  παρθένο ελαιόλαδο 
και αρίστης ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανιτά εδέσματα.

All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil, for any fried meals.

Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις.
Service and taxes are included.

Η επιχείρηση είναι υποχρεωμένη να διαθέτει έντυπα δελτία 
σε ένα ειδικό χώρο κοντά στην έξοδο, για την καταγραφή τυχόν παραπόνων.

The establishment is obliged to have a printed form available 
in a special location near the exit, for the registration of any complaints.

Ο Αγορανομικός Υπεύθυνος: Αναστάσιος Αποστολόπουλος
Market Inspector Officer: Anastasios Apostolopoulos

Σε Περίπτωση Τυχών Αλλεργιών, Παρακαλώ Ενημερώστε μας
Ιn Case Any Food Allergy, Kindly Inform Us

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ 
ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ−ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT 
HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)

Τιμή ανά άτομο €115,00. Για τους μικρούς μας φίλους 5 -12 ετών €60,00
Δεν Συμπεριλαμβάνονται τα ποτά.

Price per Person €115, 00. For our young friends 5 -12 yrs. €60, 00
Excluding Beverages.



ΚΑΛΩΣ ΗΡΘΑΤΕ / WELCOME

Ούζο, Ρακί
Ouzo, Raki

Μπατόν Λαχανικών με Ντίπς και Ελιές
Vegetables Βatons with Dip & Olives

Ντακάκια Ρεθύμνου
Mini Rye Rusks of Rethymno

Γραβιέρα Κρήτης
Cretan Gruyere

Φέτα Βαρελίσια
Feta Cheese

Χωριάτικο Λουκάνικο Κρήτης
Cretan Sausage

Ποικιλία από Σκαλτσούνια
Variety of Traditional Cretan Pies with Mizytha Cheese & Cinnamon

ΣΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ / ON THE TABLE

Καλάθι με Κόκκινα Αυγά
Basket with Easter Red Eggs

Πιατέλα με Κοκορέτσι
Platter with “Kokoretsi”



ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ / BREAD VARIETY

Κριτσίνια με Σουσάμι
Bread Sticks with Sesame

Κριτσίνια Γλυκάνισου
Anise Bread Sticks

Ντάκος
Cretan Dakos

Παξιμαδάκια Κρίθινα
Barley Rusks

Μπαγκέτα Χωριάτικη
Traditional Baguette

Οκτάσπορο
Multi Seeded Bread

Προζυμένιο Τυρόψωμο
Leavened Bread with Cheese

Ελαιόψωμο
Bread with Olives



ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS

Χωριάτικη
Greek salad

Πράσινη Σαλάτα
Green Salad

Μαρούλι με Φρέσκο Κρεμμυδάκι και Άνηθο
Lettuce Salad with Spring Onions & Dill

Σαλάτα Κηπουρού
Farmer’s Salad

Σπανάκι με Μανούρι, Κρουτόν και Μπέικον
Fresh Spinach Salad With Manouri Cheese, Croutons and Bacon

Χόρτα Βραστά
Boiled Greens



ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS

Παντζάρια με Σκόρδο και Ελαιόλαδο
Beetroots with Garlic & Olive Oil

Πατατοσαλάτα με Κάπαρη και Πίκλες
Potato Salad with Onions & Pickled Cucumbers

Μελιτζανοσαλάτα Καπνιστή με Καρύδια
Smoked Eggplant Salad with Walnuts

Φάβα Σαντορίνης
Split Pea Puree of Santorini Island

Τζατζίκι
Tzatziki

Ντολμαδάκια
Stuffed Vine Leaves with Rice & Herbs



ΠΛΑΤΟ ΤΥΡΙΩΝ / CHEESE PLATTER

Καπνιστό Μετσόβου, Λαδοτύρι Μυτιλήνης, 
Γραβιέρα Κρήτης, Ανθότυρο Κρήτης

Smoked cheese from Metsovo, Ladotyri from Mytilene, 
Cretan Gruyere, Cretan Anthotiro

ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ / HOT COURSES

Αρνάκι Σούβλας
Grilled Lamb on the Spit

Γαρδουμπάκια
Mini “Kokoretsakia”

Κατσικάκι με Σταμναγκάθι και Αγκινάρες Φρικασέ
Veal Goat with Stamnagkathi with Artichokes Fricassee

Γεμιστές Ντομάτες - Πιπεριές
Stuffed Tomatoes & Peppers with Rice & Herbs

Λαχανικά Σχάρας
Grilled Vegetables

Πατάτες Ριγανάτες
Oven Baked Potatoes with Oregano

Πατάτες τηγανητές 
με Καρεδάκι Μαριναρισμένης Ντομάτας και Φέτα

French Fries with Marinated Tomato Sauce & Feta Cheese

Ποικιλία από Ελληνικές Πίτες 
Traditional Greek Pies



PASTA STATION / ΖΥΜΑΡΙΚΑ  

Σκιουφικτές Μακαρούνες με Θαλασσινά
Seafood Traditional Pasta

Β.Β.Q

Κεμπάπ Πικάντικο
Spicy Kebab

Παϊδάκια Αρνιού
Lamb Chops

Κοτόπουλο
Grilled Chicken

Πανσέτα
Pork Chops

Μπιφτέκια Μόσχου
Beef Burgers



ΓΛΥΚΑ / DESSERTS

Καρυδόπιτα
Walnut Pie

Πορτοκαλόπιτα
Orange Pie

Ποικιλία Ελληνικών Γλυκών
Greek Delights

Γαλακτομπούρεκο με Πορτοκαλί
Galaktoboureko with Orange

Μους Σοκολάτα Bitter
Bitter Chocolate Mousse

Cheesecake με Αγριοκέρασο
Cheesecake with Wild Cherries 

Μους Σοκολάτα Γάλακτος με Τραγανή Βάση Βάφλας 
Milk Chocolate Mousse with Waffles 

Ταρτα Αμυγδαλου με Φρέσκα Φρούτα
Almond Tart with Fresh Fruit

Πανακότα Σοκολάτα
Chocolate Panna Cotta 

Παβλοβα με Φρούτα του Δάσους και Βανιλια Μαδαγασκάρης
Pavlova with Forest Fruit and Vanilla Madagascar 

Τάρτα με Φυστίκι Αιγίνης με Αγριοκέρασο και Μπισκοτάκια
Pistachio Tart with Wild Cherries and Biscuits 

Tiramisu Αρωματισμένο με Λικέρ Kalhua
Tiramisu Aromated with Kalhua 
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